


Kalte Klche

Blattsalat mit Senfsaat-Vinaigrette 11
und geristeten Rapssamen

Karotte vom Holz-Grill 19
mit Puntarelle, Blutorange und Granatapfel

Rauch-Linsen-Salat 17
mit Caesar-Sauce und Trevisano

Parmesan-Schnitte und Gemduse 18
mit Frischkase, Krautern und allerlei Eingemachtem

Freiland NUsslisalat vom Mirmenhof 17
mit Gerste, Apfel, Pecorino sardo, konfierter Sellerie und Kaffee

Tatar vom Charolais-Rind — handgeschnitten 90 g 24
aus dem Toggenburg mit Bio-Stunden-Ei, hauseingemachtem und Brioche

Lotti-Tavolata fir alle am Tisch

Bei der Lotti-Tavolata werden Sie von der Kiche mit vielen
verschiedenen Gerichten zum Teilen Uberrascht. Quasi ein Quer-Beet
durch unsere Speisekarte. Ein stisser Abschluss ist inbegriffen.

Vegetarische Tour (auf Wunsch mit Fisch) fur Fr. 65
Tour mit Fleisch vom Holz-Grill (beinhaltet auch Fisch) fur Fr. 85
pro Person.



Holz-Grill

Ganze Bio-Forelle 25
aus Glauser’s Bio Zucht in Bachs mit Apfel-Meerrettich-Vinaigrette
Markt-Gemuse 17
mit Tomaten-Petersiliendl
GerOstetes Markbein 15
mit Brot und Maldon Sea Salt Flakes
Rib Eye Steak vom Rind 4009 49
300 g 38
2004g 29
Rindsentrecote 400 g 59
300 g 45
2004¢g 33
Kalbskotelett 30049 48
Bio-Uelihof Special Cuts 200g - 1kg
unser Team ist informiert und gibt gerne Auskunft Preis auf Nachfrage

Unsere Metzgereien Rust und Ueli-Hof

Metzgerei Rust: Bei der leidenschaftlichen Familie Rust wird noch
selber geschlachtet und zu Tier und Fleisch, aus dem Alpstein und
Churfirstengebiet, Sorge getragen. Die Tiere sind aus nachster
Umgebung, mit einer Entfernung von max. 12 km.

Ueli-Hof: Die Landwirtschaftsbetriebe der Erzeugergemeinschaft von
Ueli-Hof bewirtschaften ihre Betriebe biologisch. Zudem legen sie
grossen Wert auf den respektvollen Umgang mit den Tieren. Der letzte
Gang der Tiere soll kurz und ohne unndtigen Stress sein. Auf ihrem
Transportweg von den Bio-Betrieben werden die Tiere daher durch
eine Bezugsperson begleitet und betreut.

Im Lotti kommt das wunderbare Fleisch auf den,
mit Bachser Buche befeuerten, Holz-Grill.



Warme Kiche

Pilzbeuschel
mit Spinat-Semmel-Knddel

Steinpilz-Ravioli
von Scala Gusti mit Gin-Rahm-Sauce und gebeiztem Eigelb

Frittiertes Kartoffel-Mille feuilles
mit griner Krautersauce und Mayonnaise

GeroOsteter Schwarzwurzel a la Creme
mit Haselnuss und kaltgerlhrten Preiselbeeren

Federkohl und Onsen-Ei
mit Kartoffelschaum, Senfsaat und Nussbutter

Geflllter Portobello-Pilz
mit Zitrone, Lauchzwiebeln, getrockneten Frichten und Koriander

Risotto mit Safran
mit Mascarpone und gegrilltem Trevisano

Shepherd’s Pie «Wintergemuse»
gerdstetes, geschmortes Marktgemise mit Kartoffelstock gratiniert

Spitzkabis gegrillt
mit Steinpilzcreme und Kakao-Butterbrosel

Randen-Ragout
mit Gemusejus und Stracciatella di Bufala
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Zum Apero oder dazu

Gemischte NUsse 5
mit Rosmarin gerdstet

Grune Oliven 5
aus Sizilien mit Fenchelsaat und Orange mariniert

Geissenfrischkase aus dem Muotathal 8
mit Schwarzem Pfeffer und Salzgebéck von Liebevoll aus Leimbach

Rillettes Artisanales 13
vom Bio Hampshire-Schwein

Bauernschinken mit Kren 14
und hausgemachter Essiggurke

Charcuterie 3 oder 5 Sorten 18/29
Schweizer Speck und Schinken getrocknet und gerauchert

K&seplattli 3 oder 5 Sorten 15/25

Verschiedene Schweizer Rohmilchkase

Haus-Eingemachtes von der Sommerernte 16
Gurke, Spargel, Eierschwammli und mehr

Cervelat vom Holz-Grill mit Bautzener Senf 12
von der Metzgerei Molki aus Nestal

Fischstdbchen vom Zirichseefisch 17
mit hausgemachter Mayonnaise

Geraucherter Sockeye Wildlachs mit Meerrettichfrischkdse 15
von der Fischerei Weidmann in Mannedorf gerduchert

Marinierte Randen 13
mit Stracciatella di Bufala



Dessert

Apfelkompott mit weissem Kaffee-Glace

Kakao-Espuma und Salzcaramel-Mandeln

Schoggi-Mousse
aus dunkler Grand Cru Felchlin Schokolade

Espresso Affogato

hausgemachtes Vanille-Glace mit Espresso im Kannli serviert

Hausgemachte Glaces und Sorbets
Hausgemachte Kuchen und Guetzli

Sldsswein

Grain Blanc - Halbstss 2011
Marie-Therese Chappaz, Fully, Wallis

Grain Noble Marsanne Blanche 2013
Marie-Therese Chappaz, Fully, Wallis

Schnaps

Grappa di Sforzato
aus Nebbiolo, schnaps.ch

Grappa Isabella Acquavita
aus Uva Americana, schnaps.ch

Vieux Marc
aus Pinot Noir, Martha und Daniel Gantenbein
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Lotti

Das Lotti Restaurant Bar Cafe ist ein urbaner, offener und lebendiger
Ort mit einer frischen, authentischen und zeitgeméassen Kiche vom
Holz-Grill und aus der grossen Kiche im Untergeschoss des Lokals.

Wir legen grossen Wert auf bestmdgliche, saisonale und ehrliche
Grundprodukte. Nach diesen Grundsatzen stellen wir auch unsere
Getrankekarte zusammen.

Fir den normalen Hunger am Abend empfehlen wir 3 Gerichte pro
Person. Alle Gerichte sind zum Teilen oder alleine essen.

Wir freuen uns Uber Ihren Besuch

Anna, Ralf und Team



Sie mbchten sich als Gruppe bewirten lassen?

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage, direkt jetzt oder zu einem spéateren
Zeitpunkt per E-Mail an: info@lotti-lokal.ch

Wir geben auch gerne telefonisch Auskunft.

Am Mittag bewirten wir Gruppen von 7 bis max. 20 Personen,

am Abend 7 bis max. 45 Personen. Auch geschlossene Gesellschaften
am Abend sind mdglich. Wir freuen uns auf Sie!

Internet and information in English

Instagram lotti_zuerich
Facebook lotti.zuerich
Wi-Fi Network lotti-lokal
Wi-Fi Password lottiwlan

10.01.2023

Bei Allergien wenden Sie sich bitte an unser Team.

Fleisch Schweiz: Reto Rust - Neu St. Johann, Molki — Nestal,

Ueli Hof Bio Fleischmanufaktur — Ebikon, Salumeria Piccoli — Piotta,
Fisch Schweiz: Fischerei Weidmann — Zurichsee,

Bio Zucht Glauser - Bachs

Lachs: Kanada /Alaska aus zertifiziertem, nachhaltigem Fischfang
Kase und Milchprodukte: Chas & Co — Schweiz

Brot: Holzofenbackerei Bio-Beck Lehmann — Lanterswil,

Liebevoll Backerei — Leimbach

Samtliche Gewichtangaben gelten annahernd.

Samtliche Preise sind in CHF inkl. 8.1% MwSt.



